Warm buffet "Parijs”
€32,45 p.p.

FRANS BUFFET

Uiensoep
(Heerlijke soep metuien, stukje stokbrood
gegratineerd met kaas)
*%

Boeuf Bourgignonne
(Runderstoofschotel met spekjes, wortel,
champignons, uitjes, rode wijn en kruiden)
Blanquette de veau
(Stukjes kalfsvlees in een roomsaus met fijn
gesneden groente)

Coqg au vin
(Kipcarbonades in rodewijnsaus, bessengelei,
ui,
champignons en kruiden)

Pilaf rijst
(Rijst met champignons, ui, rode en groene
paprika)

Gratin Dauphinois
(Gegratineerde aardappelschijfies in room met
knoflook en kruiden)

Wortelen Vichy
(Wortelschijfjes endénte)
Courgette provencaal
(Schijfjes courgette in een tomatensaus met
provencaalse kruiden)
Boerensalade met fetakaas
(Salade van fetakaas, tomaat, komkommer,
prei,
paprika in een vinaigrette)
Zeevruchtensalade
(Salade van calamares, coquilles, mosselen,
garna-
len en spaanse peper)
Voorjaarsalade
(Salade van bleekselderij, appel, paprika,
kidneybe-
ans, mais in een citroendressing)

*%*

Bavarois Misérable
(Amandelbavarois, met vanille bourbon en
cacaopoeder)

Verse fruitsalade
(Appel, sinaasappel, blauwe druiven, ananas
en
grapefruit)

Landen buffet
“Parijs”
“Berlijn”

Warm buffet Berlijn
€ 32,45 DUITS BUFFET

Aspergeroomsoep
(Licht gebonden aspergesoep)
*%

Kalfsfrikassee
(Stukjes kalfsvlees in een romige saus met
champignons)
Schweine Geschnetzeltes
(Stukjes varkensvlees in een
champignonroomsaus)
Wienerde im Saitling
(Typisch duits (knak) worstje van varkensvlees)
Kartoffelpuree
(Purree van verse aardappelen)
Persil Kartoffelen
(Gekookte krielaardappelen met peterselie)
Sauerkraut
(Zuurkool met stukjes spek)
Poesta garnituur
(Paprika, ui, augurk, zilveruitjes en champignons in
een tomatensaus)
Holsteiner koolsalade
(Frisse salade van wittekool en komijnzaad)
Kartoffelsalat
(Salade van aardappel, ei, augurk, bieslook
en mayonaise)
Voorjaarsalade
(Salade van bleekselderij, appel, paprika,
kidneybeans en mais in een citroendressing)
Schabische nudelsalade
(Salade van elleboogjespasta, met reepjes worst
en
ham, erwtjes in een roomdressing)
**
Rijstepudding
(Gekookte rijst in een vanillemelk)
Rote Grutze
(Voor bij de rijstepudding; een rode vruchtesaus
met hele rode bessen)



