buffet mondiaal " le Reinaert"

warm/koud buffet le Reinaert
€52.15

Selection de poisson fumée
"Stellendam", sauce moutarde Aneth
Selektie van de mooiste gerookte
vissoorten, een schitterende presentatie
van zilt zeebanket; gerookte zalmforel,
gerookte paling, pepermakreel, gerookte
haaiebuik, etc. Daarbij een dille
mosterdsaus

Saumon mariné

Gemarineerde zalm

Paté de poisson Neptune

Vispaté Neptunes

Hareng Nouveau

Nieuwe haring

Hareng Lord Nelson
Gemarineerde haring in room met ui,
appel en veenbessen

Oeufs farcis

Gevulde eieren

Tomates farcie Nicoise

Tomaten gevuld met tonijnsalade
Jambon d'Ardennes au papaya ou
fruits de saison

Ardennerham met papaya of vruchten
van het seizoen

Poitrine de veau farcie "Italienne”
Gevulde kalfsborst

Gigot d'agneau Dugléré

Gevulde lamsbout met appel
Supréme de volaille fumée

Malse gerookte kippeborst

Carré de porc aux prunes
Varkensrib met pruimen

Salade fruits de mer

Zeevruchten salade

Salade de carottes

Wortelsalade

Salade Mimosa

Groene salade met vruchten
Salade de légumes de marché
Salade van knapperige groente
Salade Indienne

Pasta-salade met kerrie mayonaise
Crudités

Assortiment rauwkost samengesteld
naar gelang het jaargetijde

Buffet " Le Reinaert"

Warm gedeelte

Gebraden roastbeef

Van de dunne Lende, saus naar keuze
Warme Beenham

Geserveerd van de Hamklem, saus naar
keuze

Pate Provencaal

Grove Provencaalse Pate
Demi ananas aveq de fruits
Halve ananas met vers fruit
Salade a la Husarde
Huzarensalade

Salade Pomme de terre
Aardappelsalade

Salade Tuna

Tonijnsalade

Sauce Rémoulade

Rémoulade saus

Sauce raifort

Mierikswortelsaus

French dressing

Wijnazijn,olie, peper, zout, gehakte uitjes
en peterselie

thousand Islands dressing
Mayonaise, ketchup, fijngesneden
paprika's, ui en augurk. Afgemaakt met
gehakte tuinkruiden

Sauce au vinaigre de framboise
Frambozendressing

Sauce Moutarde

Mosterdsaus

Micro boules
Kleine luxe broodjes
Baquette
Stokbrood

Pain (grillé)

Toast

Beurre

Boter

Voor een aanvulling op dit buffet, verwijst
onze chef kok u graag naar de lijst van
warme vlees - en of visgerechten



