
        
Warme vlees gerechten 
Deze gerechten vormen een aanvulling bij 
de buffetten en vormen dus geen hoofd-
menu.   

Boeuf à la maison   4,66 p.p. 
Een gestoofd rundvlees gerecht met witte 
rijst  

Carré de porc gratinée     5,49 p.p. 
Gegratineerde varkensrib met Argentina 
kruiden en aardappelkroketjes  

Boeuf Stroganoff   6,86 p.p. 
Zeer malse repen biefstuk met elegante 
cognac en stoere wodka in een pikante 
saus 
geserveerd met rösti aardappelen  

Filet de porc au champignon  6,86 p.p. 
Varkenshaas medaillons in een heerlijke 
champignon roomsaus 
geserveerd met aardappelpurree  

Jambon du pays   8,24 p.p. 
Beenham, gemarineerd in een honing 
thijmsaus, geserveerd met een saus naar 
keuze en witte rijst.     

Buffet Kapitein Rob 
a  8,24 p.p.  

Estauffade de boeuf 
Stoofvleesschotel van mager rundvlees 
met gepelde tomaten, champignons, kaas 
blokjes en diverse specerijen 
Terrine du pêcheur 
Visstoofpot van het seizoen 
Geserveerd met verse groene 
kruidensaus 
Risotto 
Italiaans rijstgerecht         

WWaarrmmee  vvlleeeess  ggeerreecchhtteenn  
WWaarrmmee  vvlleeeessbbuuffffeetttteenn        

Buffet Spaanse Armada  
11,17 p.p.  

Boeuf a la Bourguignonne 
Rundvlees in rode wijnsaus 
Fricasée de dindon 
Reepjes kalkoenfilet met tomaten, 
aubergines,paprika en courgette in een 
champignongsaus 
Brochettes d'agneau Marco Polo 
Kleine lamsgehaktballetjes geserveerd in 
een 
zoet zure saus 
Witte rijst   

Buffet Prins van Oranje 
a  10,80 p.p.  

Gigot d'agneau 
Lamsbout met kruiden 
Cochon de lait 
Speenvarken in madeira-saus met levertjes 
Pommes de terre 
aardapplekroketjes 
Légumes 
Stoofpeertjes in rode wijn   

Buffet Loevenstein 
a  12,35 p.p.  

Jambon du pays 
Beenham gemarineerd in een heerlijke 
honing thijmsaus, aan het buffet getran-
cheerd en geserveerd met een saus naar 
keuze 
Poitrine de veau farcie 
Kalfsborst met mildgekruid kalfsgehakt 
Pommes de terre 
aardapplekroketjes 
Légumes 
Cranberries/veenbessen 


