Buffet Mondiaal Oostvoorne
Warm/koud buffet Oostvoorne
€ 34,69

Koude gerechten:

Gepocheerde hele Noorse zalm
Palingterrine, gegarneerd, door
Grevelingenpalingfilets

Gerookte beekforel filet

Hollandse nieuwe haring met fijn gehakte
uitjes

Spiegel met getrancheerde gerookte
zalmfilet, gegarneerd met div. makreel.
Jumbococktail van Stellendamse en Noorse
garnalen gegarneerd met rivierkreeftjes
Een creatie van diverse soorten pate=s en
fijne noten

Tomaten gevuld met garnalen en
zalmmousse

Ardennerham met meloenschuitjes
Gebraden kalkoenfilet, gevuld met een
pittige kaascreme

Ossehaas met kervel en mosterd
gemarineerd

Gevulde eieren op een bed van vleessalade
Huzarensalade gegarneerd met ham en
asperge’s

Tortellinisalade met Ossentong en
Bretonseham

Tonijnsalade

Warme gerechten

Quenelles Garnalen in een kreeftensaus
Gestoofde paling

Lamsbout in een honigthijmsaus
Varkensfilet in een saus met geconfijte
sjalotjes

Kipfiletreepjes in een saus van
grotchampignons

Gegratineerde aardappelschijfjes uit de
oven

Witte rijst met safraan.

Ravigottesaus

Cocktailsaus

Breekbrood, stokbrood, gezoutenroom en
kruidenboter

Buffet Captain’s Dinner
“Qost Voorne”

Buffet chaud Captain’s Dinner

Warm buffet Captain’s Dinner
€24,43

Prei-prol:
Gebonden preisoep met gerookte worst.

Pot op ‘t Vuur:
Heldere soep met rundvlees, grof gesneden
groentengarnituur en veel ballen.

Hoofdgerecht

Raasdonders: kapucijners, spek, gebakken
uien, piccalilly, zilveruien, rauwe uien en
augurk

Hete bliksem (appel /spek stampot met
zoete en zure appels)

Zuurkool, met spekjes en worst

Rode kool met appeltjes.

Geserveerd met een heerlijk gebloemd
aardappeltje en/of aardappelpuree.
boerenkoolstampot en hutspot.

Kapoen met pruimedanten
(moderne variant op een ouderwets
kipgerecht)

Hazenpeper

Doorregen buiklapjes, rookworst en
gebakken verse worst.

Nagerecht:

(zie dessert lijst)






