Buffet mondiaal Steene baeken

Warm /koud buffet Steene Baeken
€ 24,85

Charcuterie buffet

Gerookte Ardennerham en lachschinken en
meloen.

Een keur van pasteinen en paté's zoals
kalfsvleesterrine, wild zwijnterrine,
paddestoelenterrine en paté en croute met een
verfijnde Cumberlandsaus.

Vleessalade Sevilla met Rosbief en gekookte
ham.

Kaas-salami salade met tortellini.

Warm gedeelte

In een mengsel van honing en
tijmgemarineerde gebraden beenham,
getrancheerd uit de beenklem.

Kipsaté in een romige pindasaus.

Op Argentijnse wijze gemarineerde spareribs.
Indische rijst.

Fruit de Mer buffet

Hollandse nieuwe haring met gehakte uitjes.
In dille en zeezout gemarineerde Noorse
zalmfilet, getrancheerd op het buffet.
Hollandse garnalen met komkommer en
tuinkruiden.

Gerookte duimdikke Ysselmeerpaling.
Zeebanketsalade met eiermie

Buffet mondiaal Kogeloven

Warm /koud buffet Kogeloven

€ 29,80

Charcuterie buffet

Argetijnse rib-eye gemarineerd met grove
zaanse mosterd, mosterdzaadijes en verse
kervel.

Frisse kalkoensalade met bleekselderij en
sinaasappelpartjes. Exotische meloensalade
met flinters ardennerham

Op Aziatische wijze gesauteerde varkenshaas
met taugé, komkommer en babi-pangang
saus.

Quiche van ham en prei.

Warm gedeelte

Met duxelles gevulde kuikenborst in shi-také
saus.

In hooi gaar-gebroeide gesneden lamsbout,
warm geserveerd in een kruidensaus.
Shoarma met pittabroodjes en verschillen
sausen.

Kaasplank

Een selectie van binnenlandse en
buitenlandse kaassoorten met vers fruit en
noten assortiment.

Buffet Steene Baeken
Kogeloven

Warm gedeelte

Een uit lagen opgebouwde lasagne van witvis,
tomaat en paprika met een kruidige kaas.
Gebakken mosselen met spek en uitjes.

Crudite's en salade buffet

Huzarensalade gegarneerd met gevulde
eieren en gevulde tomaten met hammousse.
Rauwkostsalade met ijsbergsla, radijsjes,
komkommer, tomaten en french dressing.
Duitse aardappelsalade met diverse
worstsoorten.

Balkansalade met paprika's.

Tal van enkelvoudige salades zoals rettich,
wortel en gesmoorde courgette

Stokbrood, room en kruidenboter.

Fruit de Mer

Gerookte Schotse zalm, omgeven door een
mousse van Noorse zalm afgemaakt met fijn
gehakte dille, crémefraiche en een vleugje
Pernod.

Salade van gerookte heibot met venkel.
Hollandse zoute haring op Noorse wijze
ingelegd met taptemelk, fijn gehakte bieslook,
slagroom en citroensap.

Tulband van gepocheerde vissoorten op een
bedje van spinazie. Salade Neptunes, luchtige
salade van diverse vissoorten; St Jacob
schelp, inktvis, garnalen en mosselen.

Warm gedeelte

Gestoofde Ysselmeer Paling met geknipte
peterselie. Met zalm gevulde scholfilet in een
Noilly-Prat saus.

Crudite’s en salade buffet

Huzarensalade gegarneerd met gevulde
eieren en tomaten met hammousse.

Bonte champignonsalade met roomsaus en
bieslook.

Parijse aardappelsalade a la Lyonaise.
Luchtige ratatoille bestaande uit verschillende
soorten seizoen groenten in tomaten-
vinaigrettes.

Stokbrood, room en kruidenboter



